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Lebensmittel-
produktentwicklung &
Ressourcenmanagement

Praxisorientiertes Studieren



https://wieselburg.fhwn.ac.at/studiengang/master-lebensmittelproduktentwicklung-und-ressourcenmanagement

Produkte entwickeln &
Ressourcen optimal nutzen

Praxisorientierte Ausbildung im Bereich der Produktentwicklung an der
Schnittstelle zwischen Wirtschaft, Technologie und Naturwissenschaft.

Sie erhalten in diesem (im deutschsprachigen Raum
einzigartigen) interdisziplindren Studium eine fundierte
Wirtschaftsausbildung mit naturwissenschaftlich-tech-
nologischem Schwerpunkt im Lebensmittelbereich.

Im Fokus steht die Entwicklung neuer Produkte vor dem

Hintergrund des schonenden und sparsamen Umgangs
. mit Ressourcen, der Verwertung von Nebenprodukten
. aus der Lebensmittelproduktion sowie des Einflusses der
. Erndhrung auf die menschliche Gesundheit.

Die Interdisziplinaritat ergibt sich aus der Notwendigkeit,
. nicht nur die technologischen Aspekte der Produktent-
. wicklung im Auge zu haben, sondern auch das gesamte
. 6konomische und 6kologische Umfeld miteinzubezie-
. hen. Mit zentralen Schnittstellenkompetenzen wie der

- Hinter den Kulissen: .. -~

Konsumentenforschung, dem Innovationsmanagement,
Kreativitatstechniken, spezifischen rechtlichen Rahmen-
bedingungen sowie den Team- und FUhrungskompeten-
zen, liefert der Studiengang eine ideale Ausgangsbasis
fUr eine zeitgemaRe und moderne Produktentwicklung
in der Lebensmittelbranche.

HIGHLIGHTS:

* Studieren mit starkem Praxisbezug .

¢ Arbeiten und Erfahrungen sammeln - te., "
in realen Unternehmensprojekten y

* Moglicher Erwerb zusatzlicher Zertifikate .

* AuBerordentlich gute Jobaussichten ‘

| Entwicklung und Herstelluhg von
Prototypen im Labor

NEXT STEP:
TRAUMJOB!

¢ Produktentwicklung

* Qualitdtsmanagement

* Ressourcenmanagement

* Innovationsmanagement

¢ Produktmanagement

* Risiko- und Krisenmanagement
* Unternehmensberatung

¢ Unternehmensgrindung

Wissenschaft und Forschung

Dr. Gernot Zweytick

Studiengangsleitung



Im Studium

Lehrinhalte & Schwer
im Studium

Das Studium vereint folgende Bausteine erfolgreicher
Lebensmittelproduktentwicklung:

Verstandnis verfahrenstechnischer Prozesse, Kenntnis
Uber Ressourcen, Aspekte von Ernahrung und Gesund-
heit, Wissen Uber rechtliche Voraussetzungen, Marktfor-
schung, analytische und sensorische Charakterisierung
der entwickelten Produkte, Ideenfindung, Food Design
sowie die Umsetzung von Marketingstrategien.

'Einb;_zighung der
\‘ \ — Zielgruppen

. 1. A% :"' . «in Form von Fokusgruppen
in die Entwicklung von
Produkten

Erst das komplexe Zusammenspiel dieser Fertigkeiten
ermaoglicht eine zielgerichtete, kompetente Vorgangs-
weise und macht Produktentwicklung zu einer wichtigen
Schnittstelle zwischen Marketing und Produktion.

GUT ZU WISSEN:
Detaillierte Infos unter:
wieselburg.fhwn.ac.at/
miprm

>

: Nach dem Studium b

Karrierechancen &
Berufsfelder

Jedes Unternehmen braucht Produktentwicklung, .
um den sich standig andernden Anforderungen des .
Marktes zu entsprechen und seine Produkte an die .
Bedurfnisse der Konsument*innen anpassen zu kon- S
nen. Als Absolvent*in bringen Sie genau die Kompe-
tenzen und Fahigkeiten mit, die Sie in der Berufspraxis
bendtigen und die erfolgreiche Produktentwickler*innen
ausmachen. Speziell die Fokussierung auf eine nach-
haltige Nutzung von Ressourcen, die Vermeidung von .
Abfall oder die Verwertung von Nebenprodukten, sowie

die Berlcksichtigung gesundheitsrelevanter Aspekte bei .
der Entwicklung neuer Lebensmittelprodukte entspricht .
voll und ganz dem momentanen und zukUnftigen all- N
gemeinen Interesse. °

»Durch die praxisorientierte und interdisziplinare Aus- 5
bildung haben Sie optimale Voraussetzungen fir einen c
Berufseinstieg in der Produktentwicklung.”

Dr. Gernot Zweytick — Studiengangsleitung .


https://wieselburg.fhwn.ac.at/studiengang/master-lebensmittelproduktentwicklung-und-ressourcenmanagement

i Curriculum

.' 1. Semester ECTS 30
f Ethik in Forschung und Entwicklung 1
punkte R’ Ressourcenmanagement 2
£ Grundlagen der Produktinnovation 3
R’ Konsumentenforschung 3
p Marketing-Implementierung 3
) FUhrungs- und Teamkompetenz 3
3 Grundlagen der Produktentwicklung 3
DER WEG ZUM EIGENEN ] 008 Desian .
. Nationales und internationales Lebens-
UNTERNEHMEN ) mittelrecht 3
Viele Ideen und Konzepte, aber auch Prototypen, die im i Lebensmittelanalytik | 3
Laufe des Studiums entstehen, sind sehr vielverspre- . Lebensmitteltechnologie und
. . . L P -verfahrenstechnik 3
chend und weisen ein grof3es Potenzial fur eine hohe .
Akzeptanz bei den Konsument*innen und eine erfolg- . s ECTS 30
reiche Markteinfuhrung auf. Soist es nicht verwunderlich, 3 - Semester
dass einige Studierende bereits ihren Traum, ein eigenes .' Produktinnovation 3
Unternehmen zu grinden und ein selbst entwickeltes 3 Kreative Denkstrategien 3
Produkt auf den Markt zu bringen, verwirklicht haben. 3 Lebensmittelzusatzstoffe und -additive 2
. Gesundheit und Ernahrung 2
» Maéglichkeit der Unternehmensgriindung k. Anglenanslic Proe kel ag | g
. y Lebensmittelanalytik Il 3
* Unterstutzung durch das StartUp Center und das & : -
. i Fallstudien zur Verfahrensoptimierung 3
Know-How der Expert*innen der FH : ) ] :
y Fachexkursionen Lebensmittelproduktion 3
* Nutzung der FH-Infrastruktur . Food Science Workshop 4
. Angewandte Lebensmittelproduktion 4

Das Creative Pre-Incubator®-Programm

dritten Semester entwickeln Sie eigenstandig unter
Einbeziehung marktrelevanter Analysen und Trends
Produkte fur Auftraggeber*innen aus der Lebensmit-
telbranche. Sie arbeiten dabei mit Ihren Kolleg*innen

Nahere Infos zum
CPI-Programm finden
Sie unter: wieselburg.

unterstutzt von der Idee bis zur erfolgreichen
Unternehmensgrindung 3. Semester ECTS 30
. Sales und Distribution 3
'. Ideenkonzeption, -vermarktung und
. -verwertung 3
: Mitarbeiterfuhrung und Organisations-
.....--""°--.-... entwicklung 2
. < ,' ’ Angewandte Produktentwicklung Il 4
Lo : s Zielgruppenorientierte Produkt-
. . entwicklung 3
. ’ > Verpackung, Lagerung und Logistik 3
. . Methodenlehre 3
Aus dem Studlum Angewandte Sensorik 3
¥ . Wissenschaftliches Forschungsseminar 3
reifen Produkten im Masterarbeitsseminar |
Rahmen von g.roB angeleg- (inkl. Masterarbeit Teil 1) 3
ten Akzeptanztests
Forschung & 3 4. Semester ECTS 30
B Wertschopfungskettenmanagement
; . . in Lebensmittelprozessen 3
PraXISprO]ekte ... Risiko- und.Krisen.management 3
| Masterarbeitsseminar Il
o (inkl. Masterarbeit Teil Il und Defensio) 4
). Master-Thesis 20
Im Rahmen des Studiums bekommen Sie die Méglich- .
keit, anhand von realen Auftragen von Unternehmen 1
der Lebensmittelbranche Ihr theoretisch erworbenes i
Wissen in die Praxis umzusetzen. Im zweiten und s
! GUT ZU WISSEN:

in einem Team zusammen und lernen unter Anleitung .
von Expert*innen, wie Versuche geplant, durchgefuhrt 3 fhwn.ac.at/cpi
und ausgewertet werden. Sie erreichen einen hohen 4
Crad an Sach-, Methoden- und Sozialkompetenz, der .
Sie als Absolvent*in fur vielfaltige FUhrungsaufgaben . .-.
qualifiziert. R
.. ..
.' .. Studienplan vorbehaltlich inhaltlicher Anderungen.
. Die aktuelle Version des Studienplans finden Sie unter

wieselburg.fhwn.ac.at/mlprm.
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Ein kleiner

QR-Code scannen &

) i ) Video starten!
,Es war schon immer mein Traum, ein eigenes

Produkt zu entwickeln und auf den Markt .
zu bringen. Das konnte ich schon ab dem ersten N
Semester verwirklichen”

Alexander Hoftberger, MA

Absolvent
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